Naiss Nosé  1opGard

Zone de production : rive droite du Rhone, au nord-ouest d’Avignon.

Vignoble : plateaux calcaires du Gard, recouverts d’'une pellicule d’argile rouge et de
cailloutis, bien drainés.

Cépage : grenache et cinsault.

Vinification : les moUts obtenus par pressurage direct, la fermentation conduite a des
températures comprises entre 16 et 18°C.

Caractere : robe saumon clair, un nez floral et fruité, attague nerveuse et aérienne, une
bouche souple dominée par les fruits blancs et la framboise.

Mets : vin a déguster a |'apéritif, avec des crudités, zarzuela catalane, petits salés aux
lentilles et en accompagnement des toutes les grillades d’été.

Température de service : 8/10°
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