AOP COTES-DU-RHONE ROUGE

En 1920, Paul créé le domaine Lou Gaélou au pied de la montagne de St Genies, non loin d’Avignon. Il rencontre Prospere,
premier vigneron de la famille MOURIER. Ce sera le début d'une longue et belle collaboration entre le Domaine Lou Gaélou
et les Domaines Mourier.

« CEPAGES
Grenache, Syrah, Mourvedre.

e TERROIR ET VIGNES
Les sols sont sableux et composés d’'argile rouge & cailloux roulés. Ce sont des vignes de 30 a 50 ans cultivées
dans le plus grand respect de I'environnement sur de petits coteaux sud/sud-ouest, sous un climat mediterranéen.

« VINIFICATION ET ELEVAGE
La vinification est traditionnelle : une cuvaison de 10 a 15 jours. Le vieillissement est en cuve inox.

« COMMENTAIRES DE DEGUSTATION
C’est un vin fruité, tout en souplesse, au parfum de Syrah, corsé et élégant.

e ACCORDS METS/VINS
Conseillé avec de la daube provengale ou de petits farcis provengaux.

e« POTENTIEL DE GARDE
5 ans.




	côte-rôtie
	saint joseph rouge
	Cep d’Or

	Les 85 Rangs
	Les Caboles
	condrieu
	La Légende

	Résurgence
	saint joseph Blanc
	peyss
	Viognier

	Marsanne-Roussanne
	Syrah-Merlot
	Syrah
	Barral
	Viognier

	Marsanne
	Syrah

